Table
d’Hote

Grande Table

Entrées

Chaudée de palourdes, lardons,
mais, pomme de terre, paprika

Huitres chaudes, épinards, bacon, sauce
hollandaise (3)

Carpaccio de pieuvre, créme sire au saumon
fumé, caviar de saumon, caprons

Salade d’haricots, canard séché, chévre roti,
vinaigrette Xérés, riz sauvage frit

Assiette de charcuteries, compote +6%
d’argousier, pacanes caramélisées, confit
d’oignon aux petits fruits, croGitons

Burrata, gaspacho de tomates, olives noires, +10 %
anchois mariné, capres frits, croitons

Trou normand
Granité alcoolisé

Plats principaux

Boudin et pétoncles, salade de chou, pommes
roties, asperges, jus de porc moutardé

Cannelloni de beeuf wagyu braisé, piperade,
mousse et éclats de parmesan

Morue, orge a la créme réduite, espuma
champignons, asperges, bacon

Radiatori aux courgettes, asperges,
champignons, amandes grillées, salicorne,
huile basilic

Saumon, orzo, betteraves roties, ricotta de
bufflonne, épinard, salade de betterave jaune,
graine de citrouille, basilic, sauce a I'orange

Pieuvre rétie et flanc de porc, purée panais,
vierge a la coppa, capres et cornichon,
asperges, jus de porc moutardé

Radiatori au homard, courgettes grillées, +8%
amandes grillées, roquette, sauce tomate
séchée et thym

Steak New-York 12 oz, accompagnement et +15%
sauce au choix

Dessert a partager

Doéme chocolat, mascarpone,
biscottis, sauce café et amaretto

Café ou thé

+
5
£




