
T A B L E  D ’ H Ô T E  
Salade César 

Caesar salad 

 

Escargots au Bleu d’Auvergne 

Oven baked snails in garlic butter, white wine with crumbled blue cheese 

 

Fondue Parmesan aux Cinq Fromages du Québec 

Parmesan fondue made with five local cheeses 

 

Poutine à la Joue de Bœuf et Parfum d’Érable 

French fries, cheese curds, beef cheek, with rosemary and maple gravy 

 

Tartare de Saumon au Chutney d’Ananas 

Atlantic salmon tartare with pineapple chutney 

 

 

*** 

Potage selon l'inspiration du chef 

Soupe of the day 

*** 

 

Filet de Saumon Glacé à l’Orientale 

Fresh salmon roasted in our oven with oriental sauce 

 

Linguini Rosé à la Poêlées de fruits de Mer 

Pasta with sautéed shrimps & baby clams, white wine and a rosé sauce 

 

Joue de Bœuf Braisée Érable et Romarin 

Canadian beef cheek with rosemary & maple sauce 

 

Côtes Levées Légendaires 

Our famous ribs from our oven, served with fries and vegetables 

 

*** 

Dessert / Café 


